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Gracias por elegirnos. Para nosotros es un privilegio invitarte
a descubrir Bao Taco: un concepto donde la tradición
milenaria de Asia se encuentra con el alma vibrante de
nuestra ciudad.

Nuestra cocina es el resultado de un viaje constante por
sabores y texturas. Aquí, la suavidad del pan bao se
convierte en el lienzo perfecto para una explosión de
ingredientes frescos y fusiones irreverentes que no
encontrarás en ningún otro lugar.

Para vivir la experiencia completa, te recomendamos pedir
diferentes opciones para compartir al centro de la mesa. Es
la mejor forma de explorar los matices que hemos diseñado
cuidadosamente para ti.
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BAOS CLÁSICOS

KOREAN BULGOGI

$24,000

$24,000

$24,000

$24,000
CHAT SUI PORK BELLY

COCHINITA PIBIL

KENTUCKY CHICKEN

Carne marinada en mezcla coreana (gochujang), alioli de ajos asados,
rábano encurtido, pepinillos nampla, hilos de zanahoria, maní, brotes de
temporada.

Cerdo a la barbacoa al estilo cantones, alioli de ajos asados, pepinillos
nampla, repollo morado, brotes de temporada, maní tostado.

Bao cochinita pibil, alioli de ajos asados, pepinillos nampla, puré de
tomates ahumados, puerro crocante, ajonjolí, brotes de temporada.

Pollo apanado en panko, salsa Kentucky, alioli de ajos asados, rábanos
encurtidos, ajonjolí, repollo morado, cebollas encurtidas, guacamole de
la casa, brotes de temporada, maní tostado.
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ACOMPAÑANTES

BEBIDAS

DUMPLINGS O MAZORCAS

$7,500

$7,500

$7,500

$7,000

COCA-COLA

AGUA

COCA-COLA zero

AGUA CON GAS

$24,000 $23,500
DUMPLINGS MAZORCAS
6 UND 3 UND
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COMBOS
COMBO 1

COMBO 2

COMBO 3

2 Baos + 3 Dumplings

2 Baos + 2 Mazorcas

2 Baos + 2 Mazorcas
o 3 Dumplings

$49,500

$49,500

$51,000
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BAOS PREMIUM

BAO CERDO CROCANTE

$24,000

$24,000

$25,000

$25,000
BAO SALMÓN

BAO LANGOSTINO

BAO VEGETARIANO

Cerdo crocante con alioli de ajos asados. 
​Pepinillos nampla, gotas de limón, ajonjolí, guacamole de la casa, cebolla
encurtida, y brotes de temporada.

Salmón ahumado con naranja y jengibre, alioli de limón y eneldo, rábanos
encurtidos, cebollas encurtidas, guacamole de la casa, brotes de
temporada, ajonjolí.

Langostino apanado, salsa de ajo, rábano encurtido, repollo morado,
guacamole de la casa, mermelada de pimentón, hilos de mango pintón,
ajonjolí tostado y brotes de temporada.

Bao Vegetariano (faláfel) alioli de ajos asados, encurtido de vegetales,
tortillas crocantes, hilos de mango verde, salsa hoisin, brotes de
temporada.
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